
Меню 2
на 12 человек- 20000 руб................................................................................................................................................................

А1 Хрустящий папоротник- 
2 блюда

С острым перцем в  соевом соусе

А2 Салат из стеклянной лапши- 
2 блюда

Салат  из фунчозы с огурцом, морковью, древесными 
грибами и арахисом

А9 Салат с уткой- 2 блюда
Филе утки со свежими овощами

А11 Колье Фу Фей- 2 блюда
Рулетики из омлета с кусочками кальмара,

креветками и овощами

А21 Салат из грибов- 2 блюда
С репчатым луком, перцем чили, кинзой и луком порей

Е1А 1/2 Утки по-Пекински
Нежная утка подается с огурцами, луком
порей, блинчиками и тремя видами соуса

Е14 Хрустящие куриные 
ломтики- 2 блюда

Куриное филе в кисло-сладком соусе с фруктами

W3 Удон с креветками-2 блюда

W4 Удон с курицей-2 блюда

2 л Морса или китайского чая ( на выбор)
 в подарок!

С1 Кальмаровый типан- 2 блюда
Нежные кальмары, обжаренные со сладким перцем и 

луком, подается на типане 

С3 Су-Джа 8 шт.-2 блюда
Королевские креветки, панированные в

воздушных сухарях, подаются с соусом «пай»

F3 Юйсянь- 2 блюда
Кусочки свинины, обжаренные с ростками

бамбука, болгарским перцем и китайскими грибами

F11 Баранина с грибами- 2 блюда
Нежная баранина с черными древечными грибами, слад-

ким перцем и луком ,

F13 Говядина по-пекински- 
2 блюда

Ломтики говядины, обжаренные в имбирночесночном 
соусе с морковью, картофелем,

луком и болгарским перцем

С5 Острые баклажаны- 2 блюда
Сочные и хрустящие карамелизированные баклажаны с 

острым перцем

К1 Рис «Тайланд»- 2 блюда
Рис, приготовленный на пару

К15 Китайские блинчики- 
3 блюда

С зеленым луком и кунжутом


